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1 PRODUKTINFORMATION

Artikelnummer

52031

Artikelbezeichnung

MINI BLUTE ZARTBITTER 6kg

Deklaration Zartbitterschokolade, Kakaoanteil: mindestens 50%
Aussehen kleine, gekrauselte Schokoladenstiickchen
Geschmack typisch fur Zartbitterschokolade
Geruch typischer Schokoladegeruch
Farbe dunkelbraun bis braun
2 ZUTATEN
Diese Angaben entsprechen Durchschnittswerten.
Kakaobestandteile 51,5%
Zucker 46,1 %
Butterfett 2,0%
Lecithin <1,0%
Kakaotrockenmasse 50,8%
Fettfreie Kakaotrockenmasse 20,2%

3 ZUTATEN IN ABSTEIGENDER REIHENFOLGE

Zucker

Kakaomasse
Kakaobutter
Butterfett
Kakaopulver, fettarm

ok wWNE

Emulgator: Lecithine

4 NAHRWERTANGABEN/100g (rechnerisch/Durchschnittswerte)

Brennwert 2239 kJ, 537 kcal
Fett 330¢g
gesattigte Fettsauren 19,7 g
Kohlenhydrate 50,4 g

Zucker

46,2 g




Ballaststoffe 7,78
Protein 6,0g
Salz <0,01g
Asche 23¢g
Wasser <10g

5 CHEMISCHE PARAMETER

Mykotoxine

Pestizide

Schwermetalle

Entsprechend den giiltigen deutschen Vorschriften und den EU-Vorgaben

6 PHYSIKALISCHE PARAMETER

Form kleine Bliten
Grole (Breite) ca.3,8-5,2mm
Konsistenz fest bei Raumtemperatur

7 MIKROBIOLOGIE

Gesamtkeimzahl max. 10.000 KbE/g § 64 LFGB
Enterobacteriaceae max. 10 KbE/g § 64 LFGB
Escherichia coli negativ/g § 64 LFGB
Hefen max. 100 KbE/g § 64 LFGB
Schimmel max. 100 KbE/g § 64 LFGB
Salmonellen negativ/250g § 64 LFGB
Listerien negativ/25g § 64 LFGB

8 ALLERGENE (gem. EU-Richtlinie)

Allergen gemaRB EU-Richtlinie

Im Produkt enthalten

Kreuzkontamination

Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse

Krebstiere und -erzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und -erzeugnisse

Soja und -erzeugnisse

Milch und -erzeugnisse einschl.
Laktose

Schalenfrichte (z.B. Nisse) und -
erzeugnisse*

Sellerie und -erzeugnisse

Senf und -erzeugnisse

Sesam und -erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in
einer Konzentration von mehr als
10 mg/kg oder 10 mg/ |, als SO2
angegeben




Lupinen und -erzeugnisse

Weichtiere und -erzeugnisse

*Das Produkt enthdlt keine zugesetzten Niisse, in dem Betriebsteil werden keine Niisse verarbeitet. Das
Eigenkontrollsystem umfasst stichprobenartige Uberpriifungen auf Nussbestandteile. Die Ergebnisse

liegen unterhalb der Bestimmungsgrenze

9 GMO KENNZEICHNUNG

Hiermit bestatigen wir, dass das hergestellte Produkt nach derzeitigem Kenntnisstand gemaR der
Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und (EG) Nr. 1830/2003 keine Kennzeichnungspflicht Gber
genetisch verdanderte Lebensmittel und Futtermittel besteht.

10 BESONDERE HINWEISE

Das Produkt ist entsprechend der folgenden Standards produziert worden:

RAC MB mass balance O
RA segregated O
Fair Trade Cocoa program O
Kosher dairy
HALAL
Verordnung (EU) Nr. 2018/848 .
(Bio-Verordnung)

Flir vegetarische Erndhrung geeignet
Fiir vegane Ernahrung geeignet

(ohne Beriicksichtigung der moglichen O

Kreuzkontamination mit Milchbestandteilen)

11 TRANSPORT/HALTBARKEIT/LAGERBEDINGUNGEN

Transport Kiihl und trocken transportieren
Kihl und trocken, empfohlene Lagerbedingungen:
Lagerung ca. 12-20°C, max. 22°C, max. 65% rel.

Luftfeuchtigkeit

besondere Hinweise

schnelle Temperaturwechsel sind zu vermeiden,
vor Warme und direkter Sonneneinstrahlung
schitzen.

Haltbarkeit

Mindestens 24 Monate ab Produktion




