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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA * PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING « ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE
TECHNISCHE DATEN
Artikelnummer 08044 Produkttyp Pulver
Produktname Limetta Pulver senza
glutine
luten
ﬂfm
DAS PRODUKT IST NUR FUR INDUSTRIE UND GEWERBE BESTMMT.
DER VERKAUF FUR DEN DIREKTVERBRAUCH IST NICHT GESTATET.
* PRODUKT : Halbfertigprodukt in Pulverform fir die Herstellumgn Speiseeis

* DOSIERUNG :
* ZUBEREITUNG :

« ANWEISUNGEN :

e ZUTATEN:

* ALLERGENE :
(RL 2003/89/EC und 2007/68 /EC zur Ander-
ung des Anhang Il RL 2000/13/EGQ

» PRODUKTFARBE:

1,1 Kg des Pulvers + 200 g Limetta Paste + 2,5 Lt&¥ser

Geben Sie den Inhalt des Beutels zu 2,5 L WasseP0@ g der Limetta-past¢
(Art: 14341) und rihen Sie so lange um, bis sichRi@dukt komplett
aufgeldst hat. Lassen Sie die Masse 10 Minutenruhed rihren Sie dann
nochmals um.

Vor jedem Gebrauch mit sauberen und trockenen &eratschen. Die
Packung nach jedem Gebrauch wieder verschlielReevwarduelle Reste des
Produktes an der AulRenseite entferné@ihl und trocken lagern.

Zucker;  Glukosesiruppulver;  Dextrose;  Maltodextrin,Ballaststoffe
Sauerungsmittel Sauerungsmittel, pflanzliche eretYerdickungsmitte
Karboxymethylzellulose, Guarkernmehl, Tarakernm&larrageen, Emulgatg
E471, E472a, EA72b, E472e, E4T77; pflanzliches Bwei

Das Produkt wird in einem Betrieb hergestellt, in @m auch Soja, Milch, Eij
und Schalenfriichte verwendet werden.

.

Weil3

CHEMISCHCE/PHYSISCHE DATEN

NAHRWERTINFORMATIONEN (Mittelwerte)

» FEUCHTIGKEIT max 1,2 % Pulvers Eises
Ohne Variegato
e FETTGEHALT 1 2.3% « ENERGIEWERT Kcal 386,9 126,5
+ PH : 3.2 4/-0,2 in 10Wasserldsung KJ 1618,8 &8
e ASCHE : max 0,1 % « KOHLENHYDRATE g 89,4 29,5
e EIWEISS g 0,4 0,1
+ LOSLICHKEIT : gut kalt in Wasser oder Milch  FETT g 2,3 0,7

« POD
« PAC

1 72,6
. 85,1

FUR 100 g DES :

MIKROBIOLOGISCHE DATEN

* GESAMTKEIMZAHL

* SCHIMMEL

» HEFE

« ENTEROBAKTERIEN

e STAPHILOCOCCUS AUREUS
¢ SALMONELLEN

Weniger als 5000 ufc / g
Weniger als 100 ufc /g
Weniger als 100 ufc /g
Weniger als 100 ufc /g
Wenigerals 20ufc/g
keine in 25 g
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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA = PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING * ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI * PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

GEHALT AN SCHWERMETALL

As mg/kg <0,01 Pb mg/kg 0,021 Hg /kgg < 0,02
Cd mg/kg 0,0223 Cumg/kg 0,28 Zn  mg/kgl,22
* VERPASCKUNGSART : Beutel in doppelter Alufolie & 1,1 kg

KIT:

8 Beutel des Pulvers ( Art.08044 )
+ 8 Glaser der Paste ((Art. 14341)
+ 1 Glas 4 1,5 Kg des Variegato ( Art. 14343 )

+ HALTBARKEIT : 24 Monate in originaler und unversehrter Verpackung

A%
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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA * PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING * ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

TECHNISCHE DATEN
Artikelnummer 14341 Produkttyp Paste
Produktname i _ senza
Limetta - Paste o
luten
ﬂm
DAS PRODUKT IST NUR FUR INDUSTRIE UND GEWERBE BESMMT.
DER VERKAUF FUR DEN DIREKTVERBRAUCH IST NICHT GESTATET.
* PRODUKT : Halbfertigprodukt in Pastenform fiir die Herstellugiges Eises mit

e DOSIERUNG:
« ANWEISUNGEN :

e ZUTATEN:

* ALLERGENE:
(RL 2003/89/EC und 2007/68 /EC zur Ander-
ung des Anhang Ill der RL 2000/13/EGQ

Limettengeschmack.
200 g Limetta-Paste + 1,1 Kg Limetta-Pulver + 2,6t Wasser

Das Produkt mit sauberen und trockenen GeratenhremiiNach Gebrauch d
Verpackung schlieen und eventuelle ProduktrestieaulR3enseite
entfernenKihl und trocken aufbewahren!

Zucker, Glukosesirup, Wasser, Maltodextrin, Limogdrakt, natirlichg
Aromen, Verdickungsmittel:  Agar-Agar, Natriumdiplpbst, Pektin
Lebensmittelfarbstoffe: =~ Kurkumaextrakt, Antioxidem: Vitamin G
(Ascorinsaure)

Das Produkt wird in einem Betrieb hergestellt, wo 8ja, Milch, Ei,
Getreide und Schalenfriichte verwendet werden.

¢ PRODUKTFARBE : Grin
CHEMISCHE/PHYSISCHE DATEN NAHRWERTINFORMATIONEN (Mittelwerte)
FUR 100 g DES PRODUKTES :
e FEUCHTIGKEIT : max 30 %
+ ENERGIEWERT kcal  270,4
e FETTGEHALT o kJ 11312
« PH : 5,2+4/-0,2 ¢ KOHLENHYDRATE g 67,4
Davon Zucker: g 54,9
e ASCHE : max 1% « EIWEISS g /
« LOSLICHKEIT : gutkaltin Wasser oder Milch « FETT g /
' Davon gesattigte Fettsauren : g /
- POD: 51 +  NATRIUM g 0,02
« PAC: 63
MIKROBIOLOGISCHE DATEN
 GESAMTKEIMZAHL weniger als 5000 ufc /g
¢ SCHIMMEL weniger als 100 ufc/g
* HEFE weniger als 100 ufc/g
+ ENTEROBAKTERIEN weniger als 100 ufc/g
* STAPHILOCOCCUS AUREUS wenigerals 20 ufc/g
e SALMONELLEN keine in 25 g
GEHALT AN SCHWERMETALL
As mg/kg <0,01 Pb mg/kg 0,021 Hg kag/ <0,02
Cd mw 0,0223 Cu mg/ﬁj 0,28 Zn r%]/k 1,22
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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA « PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING « ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI * PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

* VERPACKUNGSART Glas & 200g.

IM KIT (Art. 14339) enthalten:

8 Glaser a 200g ( Art. 14341)
+ 8 Beutel des Pulvers 4 1,1 Kg (Art. 08044)
+ 1 Glas 4 1,5 Kg vom Variegato ( Art.14343)

» HALTBARKEIT 24 Monate in originaler und unversehrter Verpackung
+ MUSTERGROSSE 20049
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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA « PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING  ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI * PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE
TECHNISCHE DATEN
Artikelnummer 14343 Produkttyp Variegato
Produktname i i senza
Variegato Limetta L
luten
ﬂ'I'l'ma
DAS PRODUKT IST NUR FUR INDUSTRIE UND GEWERBE BEIMMT.
DER VERKAUF FUR DEN DIREKTVERBRAUCH IST NICHT GESTATET.
*+ PRODUKT : Sauce mit Limettengeschmack; ideal zum MarmoriemmSpeiseeis und zur

* DOSIERUNG :
« ANWEISUNGEN :

e ZUTATEN:

e ALLERGENE:

(RL 2003/89/EC und 2007/68 /EC zur Ander-

ung des Anhang Ill der RL 2000/13/EGQ
« PRODUKTFARBE :

Fullen von Halbgefrorenem und Torten.
Nach Belieben um Schichten in Eis und Halbgefroremes zu zaubern.

Vor Gebrauch das Produkt mit sauberen und trockdberiiten umriihre
Nach Gebauch die Verpackung wieder schlieRen und evemtuibdukirest
an der AufRenseite entferndtiihl und trocken aufbewahren!

Glukosesirup, Zucker, Wasser, Limettenschalen (tiemschalen, Glukos
[Fruktosesiurp, Sacharose, Sauerungsmittel: Zitrsduere), Maltodextrir
Verdickungsmittel: Agar-Agar, Pektin, Aromen, Lebarttelfarbstoffe :
Kurkumaextrakt, Sduerungsmittel: Ascorbinséure.

Das Produkt wird in einem Betrieb hergestellt, in @m auch Soja, Milch,
Ei, Schalenfrichte und Erdniisse verwendet werden.

Grin

U

CHEMISCHE/ PHYSISCHE DATEN

NAHRWERTINFORMATIONEN (Mittelwerte)

e FEUCHTIGKEIT : max 30%

« FETTGEHALT i

« PH . 4,8 +/-0,2
« ASCHE max 1 %

o LOSLICHKEIT
und soll nicht verdiinnt werden.

: Das Produkt wird pur verwendet

FUR 100 g DES PRODUKTES :

 ENERGIEWERT kcal 279,4
kJ  1168,9
* KOHLENHYDRATE g 69,5
Davon Zucker: g 40,7
+ EIWEISS g /
e FETT g /
Davon geséttigte Fettsduren: g /
* NATRIUM g 0,02

MIKROBIOLOGISCHE DATEN

« GESAMTKEIMZAHL

* SCHIMMEL

» HEFE

« ENTERO BAKTERIEN

* STAPHILOCOCCUS AUREUS
e SALMONELLEN

Weniger als 5000 ufc / g
Weniger als 100 ufc /g
Weniger als 100 ufc /g
Weniger als 100 ufc /g
Wenigerals 20ufc/g
Keine in 25 g
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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA * PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING * ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

GEHALT AN SCHWERMETALLEN

As mg/kg <0,01

Pb mg/kg 0,021

Hg /kgg < 0,02

Cd__mglkg_0,0223

Cu mm 0,28

Zn _ygk1,22

* VERPACKUNGSART

« HALTBARKEIT
+ MUSTERGROSSE

Glasbehalter 4 1,5 Kg -- 6 Stiick pro Karton
Im KIT (Art. 14339) enthalten:

8 Glasbehélter der Pate (Art. 14341)
+ 8 Beutel des Pulvers ( Art. 08044)
+ 1 Glasbehdlter & 1,5 Kg des Variegato ( Art. 3334

24 Monate in originaler und unversehrter Verpackung

200 g
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